i W Rouge fin et floral. L'expression délicate d'un
DOMAINE terroir caillouteux.

dARDHUY

FONDE EN 1927

HERITAGE

Savigny-lés-Beaune
Les Rouvrettes

Cépage : Pinot Noir / Appellation : Savigny-les-Beaune / Rouge

Niveau : Village / Production moyenne : 700 bouteilles

DEGUSTATION ET ACCORDS GOURMANDS

Doté d'une robe rouge grenat aux reflets couleur brique, ce vin dévoile un nez
expressif de fruits rouges, de sous-bois avec des notes torréfiées. Equilibrée, racée, sa
bouche est séductrice et longue, avec des notes moyennement boisées. Il
s'accordera tres bien avec un veau en sauce, une brochette de porc et poivrons ou

un risotto aux ceépes. Servir entre 16 et 18 °C.

NOTRE PARCELLAIRE

Exposée nord-est, cette parcelle, située 3 250 metres d'altitude, présente une faible
pente et bénéficie d'un bon ensoleillement. D'une surface de 0,12 ha, la vigne est
assez 4gée (63 ans) et produit des raisins concentrés. Le sol est différent du versant
nord de la combe de Savigny-l¢s-Beaune : véritable millefeuille, il est formé
d'éboulis variés. Le sol se compose d'une couche de limons reposant sur des
graviers. Une réserve en eau lui permet d'éviter un stress hydride trop prononcé et

d'avoir une qualité de raisin constante d'un millésime a I'autre.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendanges manuelles. Tri rigoureux des raisins des Iarrivée a la cuverie. Egrappage

SAVIGNY-LES-BEAUN

LES ROUVRETTES

100 %. Encuvage en cuves Inox. Fermentation alcoolique avec alternance de

remontages et pigeages. Décuvage puis pressurage du marc. Elevage d'au moins 8

mois en fits de chéne francais, avant la mise en bouteille.
RAND VIN DE BOURGOGHE
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https://www.facebook.com/domaineardhuy/
https://www.linkedin.com/company/25453339/
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